Tekvicove ravioly

Recepty

Rychle vecere

1O

60 min

&
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Budete potrebovat

Vajcia

Muka

Hokkaido velka tekvica
Kozi syr

Olivovy olej

Noveé korenie celé Vitana

Maslo

2 ks

200 g
1/2
100 g

1PL

3 PL



Kozi syr na posypanie/orechy

Priprava receptu

Najskor pripravime tekvicové pyré. Tekvicu nakrajame na mesiaciky,
vyberieme semienka. Vlozime na plech s papierom na pecenie a
pecCieme pri teplote 180 stupriov do makka, cca 30 minut. Tekvicu
pomixujeme na pyré a nechame vychladnut.

Pyré zmieSame s kozim syrom, olivovym olejom a novym korenim
Vitana. PremieSame a dosolime podla potreby.

Z vajec a muky vypracujeme cesto. Cesto rozvalkame alebo
spracujeme strojom na cestoviny tak, aby nam vznikli dva tenké pasy
cesta.

Na jeden pas nasledne ulozime kopCeky plnky asi 5 cm od seba tak,
aby sme z kazdej strany mali prazdne miesto. Okolo plnky potrieme
vodou a preloZime druhy cestovinovy pas. PopritlaCame a vyrezeme
ravioly.

Tie nechame chvilu odstat a nasledne varime vo vriacej osolenegj
vode, pokial nevyplavaju na povrch.

V panvici roztopime maslo, pridame uvarené ravioly a sprudka
opecCieme. Podavame posypané kozim syrom a pripadne opecenymi

orechami.



Nové korenie celé



